






















 



 

  

XÁC NHẬN CÔNG BỐ PHÙ HỢP QUY ĐỊNH 
AN TOÀN THỰC PHẨM 

 

Cục An toàn thực phẩm xác nhận công bố phù hợp quy định an toàn thực phẩm của:  
Tên tổ chức, cá nhân: CÔNG TY TNHH ONG MẬT TRACYBEE 
Địa chỉ: Số 51 Đường 3A, Cư Xá Bình Thới, Phường 08, Quận 11 
Điện thoại: 0975925256    Fax:  
Email: info@tracybee.vn 
Cho sản phẩm: Thực phẩm bảo vệ sức khỏe Phấn Hoa Sạch Tracybee 
Sản phẩm trên thuộc nhóm Thực phẩm bảo vệ sức khỏe do CÔNG TY TNHH ONG MẬT 

TRACYBEE; Địa chỉ: Số 51 Đường 3A, Cư Xá Bình Thới, Phường 8, Quận 11, Tp.Hồ Chí 

Minh, Việt Nam sản xuất phù hợp quy định an toàn thực phẩm. 
Tổ chức, cá nhân có trách nhiệm thực hiện chế độ kiểm tra và kiểm nghiệm định kỳ theo 

quy định hiện hành và phải hoàn toàn chịu trách nhiệm về tính phù hợp của sản phẩm đã công bố. 
Định kỳ 3 năm tổ chức, cá nhân phải thực hiện lại việc đăng ký bản công bố phù hợp quy 

định an toàn thực phẩm. 

  

BỘ Y TẾ 
CỤC AN TOÀN THỰC PHẨM 

CỘNG HÕA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc  

Số:  562/2016/ATTP-XNCB 
Hà Nội, ngày 08 tháng 01 năm 2016 

Nơi nhận: 
- Tổ chức, cá nhân; 
- Lưu trữ. 

KT. CỤC TRƢỞNG 
PHÓ CỤC TRƢỞNG 

 

 

<SI> 

Lê Văn Giang 
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CỘNG HÕA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc  

______________________ 

CÔNG BỐ PHÙ HỢP QUY ĐỊNH AN TOÀN THỰC PHẨM 

Số: 2/2015/0311756649-CBPH 

Tên tổ chức, cá nhân: CÔNG TY TNHH ONG MẬT TRACYBEE 
Địa chỉ: Số 51 Đường 3A, Cư Xá Bình Thới, Phường 08, Quận 11 
Điện thoại: 0975925256    Fax:  
E-mail: info@tracybee.vn 

CÔNG BỐ 
Sản phẩm: Thực phẩm bảo vệ sức khỏe Phấn Hoa Sạch Tracybee 
Sản xuất tại: CÔNG TY TNHH ONG MẬT TRACYBEE 
Địa chỉ: Số 51 Đường 3A, Cư Xá Bình Thới, Phường 8, Quận 11, Tp.Hồ Chí Minh 
Xuất xứ: Việt Nam 
Phù hợp với quy chuẩn kỹ thuật/quy định an toàn thực phẩm:  
46/2007/QĐ-BYT: Quy định giới hạn tối đa ô nhiễm sinh học và hóa học trong thực 

phẩm;QCVN 8-2:2011/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm kim loại 

nặng trong thực phẩm;QCVN 8-3:2012/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về ô nhiễm vi 

sinh vật trong thực phẩm 
Chúng tôi xin cam kết thực hiện chế độ kiểm tra và kiểm nghiệm định kỳ theo quy định hiện 

hành và hoàn toàn chịu trách nhiệm về tính phù hợp của sản phẩm đã công bố.  
  TP Hồ Chí Minh, ngày 05 tháng 11 năm 2015 

ĐẠI DIỆN TỔ CHỨC, CÁ NHÂN 

 

 

 

LÊ NGỌC THU TRANG 
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BẢN THÔNG TIN CHI TIẾT VỀ SẢN PHẨM 
_________ 

 
 Thực phẩm bảo vệ sức khỏe Số: 01/2015/CBPH-SQ 

CÔNG TY TNHH ONG 
MẬT TRACYBEE 

Thực phẩm bảo vệ sức khỏe 

Phấn Hoa Sạch Tracybee 
 Có hiệu lực kể từ ngày ký 

1. YÊU CẦU KỸ THUẬT       
1.1. Các chỉ tiêu cảm quan: 

Stt Tên chỉ tiêu Yêu cầu 
1 Trạng thái Dạng hạt khô 

2 Màu sắc Màu vàng nâu 

3 Mùi, vị Mùi thơm, ngọt đặc trưng của sản phẩm 

4 Các đặc tính khác  

1.2. Chỉ tiêu chất lƣợng chủ yếu: 

Stt Tên chỉ tiêu Đơn vị tính Mức công bố  Mức đáp ứng/ 

khẩu phần ăn 
1 Hàm lượng axit amin : - -   

2 Aspatic acid % 2 - 3,5   

3 Threonine % 0,5 - 1,5   

4 Serine % 0,8 - 1,7   

5 Glutamic acid % 2 - 4   

6 Proline % 1 - 3   

7 Glycine % 0,8 - 2   

8 Alanine % 0.9 - 2,5   

9 Cystine % 0,01- 1,5   

10 Valine % 0,8 - 2   

11 Methionine % 0,01 - 1,5   

12 Isoleucine % 0,9 - 2,5   

13 Leucine % 0,9 - 2,5   

14 Tyrosine % 0,01 - 2   

15 Phenylalanine % 0,8 - 2,5   

16 Lysine % 0,9 - 2,7   

17 Histidine % 0,01 - 1,3   

18 Arginine % 0,7 - 2,5   

19 Độ ẩm, không lớn hơn % 6   
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1.3. Các chỉ tiêu vi sinh vật: 
Stt Tên chỉ tiêu Đơn vị tính Mức tối đa 

1 Tổng số vi sinh vật hiếu khí CFU/g  
102 

2 Coliforms CFU/g 10 

3 E.coli CFU/g Không có 

4 S.aureus CFU/g Không có 

5 Streptococci faecal CFU/g Không có 

6 P.aeruginosa CFU/g Không có 

7 Tổng số bào tử nấm men nấm mốc CFU/g 10 

8 Cl.perfringens CFU/g Không có 

1.4. Hàm lƣợng kim loại nặng: 
Stt Tên chỉ tiêu Đơn vị tính Mức tối đa 

1 As mg/kg 1,0 

2 Cd mg/kg 1,0 

3 Hg mg/kg 0,1 

4 Pb mg/kg 3,0 

1.5. Hàm lƣợng hóa chất không mong muốn 

Stt Tên chỉ tiêu Đơn vị tính Mức tối đa  

1  
Aflatoxin B1 

ppb 
5 

2  
Aflatoxin B1B2G1G2 

ppb 
15 

Theo QCVN 8-1:2011/BYT “ Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về giới hạn an toàn cho phép 

đối với ô nhiễm độc tố vi nấm trong thực phẩm”. 
1.6. Các chỉ tiêu khác: 

 
2. THÀNH PHẦN CẤU TẠO 

Phấn hoa tự nhiên 100% 
3. THỜI HẠN SỬ DỤNG: 

1 năm kể từ ngày sản xuất và được ghi rõ trên bao bì. 
4. HƢỚNG DẪN SỬ DỤNG VÀ BẢO QUẢN:  

Công dụng: 
Giúp tăng cường sức đề kháng, kích thích tiêu hóa, giúp ăn ngon miệng 
Chú ý: Sản phẩm này không phải là thuốc không có tác dụng thay thế thuốc chữa 

bệnh. 
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Đối tƣợng: 
Thích hợp cho tất cả mọi người nhất là những người bị  suy dinh dưỡng. 
Hƣớng dẫn sử dụng và bảo quản: 
- Sản phẩm sử dụng ăn trực tiếp hoặc pha với nước ấm 
- Trẻ em từ 2 - 10 tuổi dùng 2gr mỗi ngày 
- Người lớn dùng 5gr mỗi ngày 
Bảo quản nơi thoáng mát hoặc trong ngăn mát tủ lạnh. 

5. CHẤT LIỆU BAO BÌ VÀ QUY CÁCH ĐÓNG GÓI 
Bao bì: sản phẩm được đựng trong lọ thủy tinh, bao bì sạch đảm bảo chất lượng an 

tòan vệ sinh thực phẩm bao bì sử dụng trong thực phẩm.  
-  Khối lượng tịnh: 230g/lọ 
 

6. QUY TRÌNH SẢN XUẤT 
Đính kèm 

7. CÁC BIỆN PHÁP PHÂN BIỆT THẬT, GIẢ (NẾU CÓ) 
Không có 

8. NỘI DUNG GHI NHÃN 
Xem phụ lục đính kèm 

9. XUẤT XỨ VÀ THƢƠNG NHÂN CHỊU TRÁCH NHIỆM VỀ CHẤT LƢỢNG HÀNG 

HÓA 
Công Ty TNHH Ong Mật Tracybee 

Địa chỉ: Số 51 Đường 3A, Cư Xá Bình Thới, Phường 08, Quận 11, Thành Phố Hồ 

Chí Minh 
Điện thoại: 08.39693938 

 
  TP Hồ Chí Minh, ngày 05 tháng 11 năm 2015 

ĐẠI DIỆN TỔ CHỨC, CÁ NHÂN 

 

 

 

LÊ NGỌC THU TRANG 
 

 

MA HO SO: 15.08.04.39423 Trang 5



GIÚP TĂNG CƯỜNG SỨC ĐỀ KHÁNG, KÍCH THÍCH TIÊU HÓA,
GIÚP ĂN NGON MIỆNG.

THÍCH HỢP CHO TẤT CẢ MỌI NGƯỜI NHẤT LÀ NHỮNG
NGƯỜI BỊ SUY DINH DƯỠNG
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Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607070334
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 07.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Streptomycin by LC-MS/MS (101082)
Parameter Result Unit Method
Streptomycin n.d. µg/kg PM DE01_104 (a) 1

Dihydrostreptomycin n.d. µg/kg PM DE01_104 (a) 1

                                                       n.d. - not detected < 10 µg/kg limit of quantification                                                        
              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) Inhouse procedure             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
Regarding the examined parameters and the mentioned limit of quantification the sample corresponds
to the legal regulations (regulation (EC) 470/2009 in conjunction with regulation (EU) 37/2010 (dated Feb. 9th 2010)).

Hauke Zinow
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607110353
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 05.07.2016 / 11.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Microbiological analysis (303703)
Parameter Result Unit Method
Aerobic, mesophilic total plate count 580 cfu/g DIN EN ISO 4833 (a) 1

Aerobic, mesophilic spores 380 cfu/g PM DE01.172 (a) 2

Clostridium perfringens < 10 cfu/g DIN EN ISO 7937 mod. (a) 3

E. coli < 10 cfu/g DIN ISO 16649-2 (a)
Enterobacteriaceae < 10 cfu/g DIN ISO 21528-2 (a)
Yeast 410 cfu/g ISO 21527-1/2 (a) 4

Salmonella spp. in 25g n. d. in 25 g LFGB §64 L00.00-98 (a) 5

Mould < 10 cfu/g ISO 21527-1/2 (a) 4

                                                           n. d. - not detected;  cfu - colony forming units                                                           
               (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) cultivation at 30°C              
                                       (2) in-house method (3) modification: confirmation with MALDI-TOF / PCR                                       
                            (4) ISO 21527-1:products aw >0.95; ISO 21527-2:products aw =<0.95 (osmo-/xerophilic)                            
                                           (5) according to DIN 10135:2013; confirmatory test DIN EN ISO 6579                                           
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
Regarding the examined parameters the above mentioned sample is within the naturally occurring range.

Dr. Sybille Kuhnert
Responsible Scientist, Biologist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607070458
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 07.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Tetracyclines by LC-MS/MS (101174)
Parameter Result Unit Method
Oxytetracycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Tetracycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Chlortetracycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Doxycycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Demeclocycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Methacycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

Minocycline n.d. µg/kg PM DE01_060/116 (a) 1

                                                        n.d. - not detected < limit of quantification 2 µg/kg                                                        
              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) Inhouse procedure             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
Regarding the examined parameters and the mentioned limit of quantification the sample corresponds
to the legal regulations (regulation (EC) 470/2009 in conjunction with regulation (EU) 37/2010 (dated Feb. 9th 2010)).
The results are stated as sum of the parent drug and the corresponding 4-Epimer.

Dr. Hartmut Wischmann
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607070885
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 07.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Fluoroquinolones-2 by LC-MS/MS (101064)
Parameter Result Unit Method
Cinoxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Ciprofloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Danofloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Difloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Enoxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Enrofloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Fleroxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Flumequin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Lomefloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Marbofloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Nadifloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Nalidixic Acid n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Norfloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Orbifloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Ofloxacin (Levofloxacin) n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Oxolinic Acid n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Pazufloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Pefloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Pipemidic Acid n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Sarafloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

Sparfloxacin n.d. µg/kg PM DE01_057 (a) 1

                                                        n.d. - not detected < limit of quantification 2 µg/kg                                                        
              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) Inhouse procedure             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

continued on the next page...



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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Interpretation:
Regarding the examined parameters and the mentioned limit of quantification the sample corresponds to the legal
regulations
(Regulation (EC) 470/2009 in conjunction with Regulation (EU) 37/2010 (dated Feb. 9th 2010)).

Caterina Hünniger
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607080223
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 08.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Chloramphenicol by LC-MS/MS (101024)
Parameter Result Unit Method
Chloramphenicol n.d. µg/kg PM DE01_022 (a) 1

                                                       n.d. - not detected < limit of quantification 0.1 µg/kg                                                       
                                 MRPL (Minimum Required Performance limit) for chloramphenicol = 0.3 µg/kg                                 
                                                        according to 2003/181/EG dated March 13, 2003                                                        

              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) Inhouse procedure             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
Regarding the examined parameter and with respect to the mentioned limit of quantification and the
MRPL of 0.3 µg/kg the sample corresponds to the legal regulations (Regulation (EC) 470/2009 in
conjunction with Regulation (EU) 37/2010 (dated Feb. 9th 2010)) and corresponds to the Decision
2003/181/EC dated March 13th, 2003 in connection with the Decision 2005/34/EC dated Jan. 11th, 2005.

Dr. Hartmut Wischmann
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.

 

 

ANALYSIS REPORT No. 1607071001 DATE: 07.07.2016 PAGE 1/1

 

 

21607071001
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 07.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: Glycerin by Enzyme-Test (101208)
Parameter Result Unit Method
Glycerine 815 mg/kg PM DE01_091 (a) 1

                                                                       n.d. - not detected: < 10 mg/kg                                                                       
              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) Inhouse procedure             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
The glycerine content in the above mentioned sample is increased compared to naturally occuring values
for blossom honeys.
According to relevant literature glycerine contents higher than 300 mg/kg can give a hint to a fermentation.
If neither the sensorical properties nor the yeast content give an additional hint the sample corresponds to legal
regulations (EU honey directive 2001/110/EU in connection with relevant literature: "Hefen und Glyzerin in Blüten-
honigen, Nachweis einer Gärung oder einer abgestoppten Gärung", Harald Rußmann, Handelslabor Dr. Wiertz,
Dipl. Chem. Eggert, Dr. Jörissen GmbH, Hamburg).
Note: Honeydew honeys may show a higher natural glycerine content than blossom honeys.

Dr. Martin Schubert
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.
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21607120040
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 09.07.2016 / 11.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: 13C Isotope Analysis (EA-IRMS) C4 Sugar in Honey (101205)
Parameter Result Unit Method
Protein (P)      -24.7 d13C(%o) PM DE01_026 (a) 1

Honey (H)      -24.7 d13C(%o) PM DE01_026 (a) 1

Difference (P - H)        0.0 d13C(%o) PM DE01_026 (a) 1

C4-sugar        0.0 % PM DE01_026 (a) 1

                                n.a.: not analyzed; n.d.: not detected; d13C value in permil. vs. V-PDB standard                                
                                                                                                                                                                                                
                                                                                 SPECIFICATIONS                                                                                 
                                                  C4 < 7 %: the sample is not adulterated with C4 sugars;                                                   
                                                     C4 >= 7 %: the sample is adulterated with C4 sugars                                                     

                  (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) AOAC 998.12                 
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
The result does not indicate an addition of sugar issued from C4 plants (according to AOAC method
998.12; Journal of AOAC International 1995, revision March 1999, chapter 44, p. 27-30). Regarding the
examined parameter the sample corresponds to the legal regulations. (2001/110/EC dated Dec. 20th,
2001; Article 1connected with Annex II).

Dr. Silke Schimanski
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 



 

 

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Straße 8
28719 Bremen, Germany

Tel.: +49 421 65 727 1
Fax: +49 421 65 727 222
food.germany@intertek.com

Sitz Bremen
Registergericht Bremen, HRB 28046
USt-IdNr. DE 185128973

Geschäftsführer
Jan-Jörg Müller-Seiler

Durch die DAkkS nach DIN EN ISO/IEC

17025 akkreditiertes Prüflaboratorium.

Die Akkreditierung gilt für die in der

Urkunde aufgeführten Prüfverfahren.

 

 

ANALYSIS REPORT No. 1607070699 DATE: 07.07.2016 PAGE 1/1

 

 

21607070699
PA196090

Client:

TRACYBEE CO., LTD
Business Liciense No0311756649
Number 51, 3A Street,
Binh Thoi Residence, Ward 8,
District 11
Vietnam

Our reference no.
Product
Sample description / Batch

PI1607050182
Honey
WL2017-2018/TB

:
:
:

Sample received on / transported by : 04.07.2016 via Parcel service Seal : none 

Sample temp. when received / stored : RT Sampling : Client

Packaging / Quantity : Plastic container / ca.290g Start / End of analysis : 06.07.2016 / 07.07.2016

ANALYSIS REQUESTED: HMF by HPLC-UV (101203)
Parameter Result Unit Method
HMF       19.4 mg/kg PM DE01_021 (a) 1

                                                     n.d.= not detectable < limit of quantification 0.1 mg/kg                                                     
              (a) : accredited under terms of DIN EN ISO/IEC 17025. (na) : not accredited method. (1) DIN 10751-3  mod.             
              This document may only be reproduced in full. The results given herein apply to the submitted sample only.              

Interpretation:
Regarding the examined parameter the sample corresponds to the legal regulations.
(Honey directive 2001/110/EC dated Dec. 20th, 2001; Article 1 in connection with Annex II)

Dr. Martin Schubert
Responsible Scientist, Certified Food Chemist

 
 




